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№ ______  

Про затвердження рішень

педагогічної ради № 7
З метою виконання рішень педагогічної ради № 7 протокол № 7 від 31.03.2022),
Н А К А З У Ю:

По першому питанню:
1. Адміністрації школи відзначити результативну роботу вчителів історії та правознавства радевич Т.В. та Радевич А.С. з учнями школи, а також їх творчу роботу з учнями, які мають здібності до поглибленого вивчення предметів і продемонстрували це в олімпіадах.
2. Вчителям-предметникам:
2.1. Враховувати при оцінюванні виконання учнями будь-яких навчальних завдань під час роботи над якими учні демонструють власне історичне мислення, враховувати їх розуміння взаємозвязків між історичними подіями, вміння порівнювати, пояснювати, аналізувати.
2.2. Навчати учнів використовувати різні джерела історичних знань, з розумінням їх особливостей, умінню критично оцінювати історичні факти та діяльність історичних діячів.

2.3. Більше уваги приділяти учням, які не повністю використовують свої можливості, використовуючи на уроках диференційовані, індивідуальні завдання.

2.4. Систематично вживати заходи щодо розвитку пізнавальних здібностей учнів, виявляти обдарованих вихованців, залучати їх до самостійної, пошукової діяльності та роботи в МАН, участі у різноманітних конкурсах та олімпіадах з правознавства.

2.5. Продовжувати приділяти особливе значення практичній спрямованості навчання, диференціації навчальної діяльності учнів.

2.6. Забезпечувати на уроках розвиток в учнів аналізувати, висловлювати судження, робити висновки, давати оцінку історичним подіям.

2.7. Продумувати, урізноманітнювати форми поточного контролю за засвоєнням нових знань з метою профілактики прогалин у сприйнятті та засвоєнні окремих тем з історії. 

По другому питанню:
1. Заступнику директора з виховної роботи Дячук Л.В.:

1.1. Провести тиждень культури здорового харчування у квітні 2022 року.
1.2. Здійснювати контроль за кількістю та якістю продуктів харчування, які надходять до навчального закладу, відповідно до вимог технічної, якісної характеристики продуктів харчування, станом їх зберігання. Контролювати якість готових страв, їх відповідність щоденному меню, виконання норм харчування.
1.3. Завершити впровадження у харчоблоці постійнодіючих процедур, заснованих на принципах КАССР та забезпечити їх якість.
1.4. Створити умови (при потребі) для забезпечення харчування дітей з особливими дієтичними потребами, зокрема з непереносимістю глютену та глюкози.

2. Комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог технічної, якісної характеристики продуктів харчування.

3. Медичній сестрі Куриленко Т.І.:
3.1. Контролювати дотримання технології приготування страв кухарями.

3.2. Щодня бути присутньою під час відбору кухарем добових проб кожної страви раціону та зберігати упродовж доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня.

3.3. Контролювати санітарний стан їдальні та на харчоблоці, а також своєчасне проходження медичних оглядів працівників харчоблоку.
4. Завідуючій виробництвом (кухарю) Мойсик О.В.:

4.1. Забезпечити відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки, якість і своєчасне приготування їжі, дотримання технології приготування, відбір та зберігання добової проби страв, дотримання особистої гігієни, санітарного стану харчоблоку.

4.2. Проводити контрольну зачистку свіжих овочів у присутності медичного працівника чи особи, відповідальної за організацію харчування, результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначити у зошиті обліку відходів.

4.3. Складати акт із залученням членів профспілкового комітету школи, якщо питома вага неїстівної частини харчових продуктів перевищує санітарні відходи, та зазначати фактичну кількість відходів у Зошиті обліку відходів.
4.4. Забезпечити відбір добових проб кожної страви раціону та зберігати упродовж доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня.
4.5. Видавати готові страви тільки після проби медичною сестрою або особою, відповідальною за організацію харчування та її дозволу, відповідно до затвердження графіка видачі їжі харчоблоку, тільки в посуд із відповідним маркуванням.

4.6. Суворо дотримуватися санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуючись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей.
4.7. Не допускати в харчоблок сторонніх осіб, персонал без санітарного одягу.

4.8. Власним підписом засвідчувати у Журналі здоров’я працівників харчоблоку відсутність дисфункції кишкових та гострих респіраторних інфекцій.
По третьому питанню:
1. Класоводам 4-х класів (Прокопець Ю.М., Григорак А.Ю., Баламутовській Н.В., Диякон Т.Є.) здійснити річне оцінювання учнів 4-х класів рівнево.
2. Класним керівникам 9-х класів (Драгомерецькій Л.В. та Городенській М.В.) у документах про освіту зробити запис «Звільнено від ДПА».

По четвертому питанню:
1. Взяти до уваги повідомлення секретаря педагогічної ради.
2. Вести контроль за виконанням рішень педагогічної ради.

Т.в.о.директора школи  







Л.М.Месенчук
